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DISTRITO SANIT.ESP.INDiGENA - ALTO SOLIMOES

Estudo Técnico Preliminar 60/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 25036.000513/2025-09

2. Descricao da necessidade

2.1. A necessidade administrativa consiste em garantir a oferta regular, adequada e culturalmente apropriada de alimentacdo aos
pacientes indigenas e seus acompanhantes acolhidos na Casa de Apoio a Sadde do indio — CASAI Tabatinga, vinculada ao Distrito
Sanitario Especial Indigena do Alto Rio Solimdes — DSEI/ARS, unidade integrante da Secretaria Especial de Saude Indigena — SESAI.
Essa acéo é essencial para assegurar o suporte nutricional e o bem-estar dos usuarios durante o periodo de tratamento de média e alta
complexidade fora das aldeias, configurando-se como componente indispensavel a execugdo das atividades assistenciais e a efetividade
da Politica Nacional de Atencdo a Saude dos Povos Indigenas — PNASPI, em consonéncia com os principios da universalidade,
integralidade e equidade do Sistema Unico de Saude (SUS).

2.2. A importancia do atendimento dessa necessidade decorre do dever constitucional e institucional da Unido de garantir o direito
fundamental & saude, previsto no artigo 196 da Constituicdo Federal e regulamentado pela Lei n° 8.080/1990, assegurando 0 acesso
universal e integral aos servicos de atengdo a saude, especialmente aos povos indigenas, historicamente sujeitos a vulnerabilidades
sociais, geograficas e culturais. O DSEI Alto Rio Solimdes assiste uma populagdo estimada em 75.751 indigenas, distribuidos em 245
aldeias e pertencentes a sete etnias distintas — Ticuna, Kokama, Kaixana, Kambeba, Witota, Canamari e Maku-Yuhup — organizadas
em 13 Polos Base, abrangendo os municipios de Tabatinga, Benjamin Constant, Sdo Paulo de Olivengca, Amatura, Santo Antonio do I¢a,
Tonantins e Vila Bittencourt (Japurd). Nesse contexto, a CASAI desempenha papel estratégico como unidade de referéncia intermediaria,
garantindo suporte logistico, social e nutricional, atuando como elo entre as aldeias e as unidades hospitalares da rede SUS,
assegurando a continuidade e a integralidade do cuidado em salde.

2.3. A problematica que motiva a presente necessidade decorre da interrupgcdo do fornecimento regular de alimentagéo as populacfes
indigenas acolhidas, em razdo da auséncia de condi¢cdes operacionais para o suprimento adequado de géneros alimentares. Essa
descontinuidade compromete diretamente a manutencdo das atividades assistenciais e a seguran¢a alimentar dos pacientes em
tratamento, afetando o processo terapéutico, a recuperacao nutricional e o respeito as especificidades culturais de cada povo indigena.
Tal cenério gera risco de agravamento do estado de saude dos usuarios, aumento de internacdes hospitalares e prejuizo a adeséo aos
tratamentos, além de configurar vulnerabilidade institucional no cumprimento das obriga¢8es da politica publica de saude indigena.

2.4. Os impactos positivos decorrentes do atendimento dessa necessidade sdo expressivos e multifatoriais. O fornecimento regular e
adequado de alimentacdo possibilita a manutencdo das refeigcBes diarias ofertadas na CASAI, assegurando condi¢cbes dignas de
acolhimento e contribuindo para a recuperacao clinica e nutricional dos pacientes. A oferta de alimentos culturalmente compativeis com
os habitos das etnias assistidas fortalece o respeito a diversidade alimentar e a identidade cultural indigena, promovendo a adesao aos
tratamentos e a humanizacdo do atendimento. Além disso, a regularidade do servico sustenta a eficiéncia operacional do DSEI e o
cumprimento das diretrizes de gestdo da SESAI, em harmonia com os objetivos de sustentabilidade previstos nas politicas publicas
federais e nos principios do desenvolvimento nacional sustentavel estabelecidos pela Lei n® 14.133/2021.

2.5. O atendimento dessa necessidade é imprescindivel para garantir a efetividade da politica publica de atencéo a saude indigena sob a
Otica do interesse publico. A alimentacdo adequada é elemento estruturante da atencgdo integral & saude e constitui direito humano
fundamental. Sua auséncia viola o principio da continuidade do servico publico e compromete a fungéo social do Estado na promocéo da
dignidade e do bem-estar dos povos indigenas. Dessa forma, a garantia da oferta continua e adequada de alimentagdo aos pacientes
acolhidos na CASAI Tabatinga reafirma o compromisso institucional da Unido com a protecdo e promocdo da saude indigena,
consolidando os principios constitucionais da universalidade e da equidade e contribuindo para o alcance dos Objetivos de
Desenvolvimento Sustentavel (ODS) da Agenda 2030, notadamente o ODS n° 3 (“Saude e Bem-Estar”) e o0 ODS n° 12 (“Consumo e
Producao Responsaveis”).
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3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
CASAI-TABATINGA LEONARDO GOMES MANDUCA FILHO

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos,
que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis e no Plano Diretor de Logistica Sustentavel do Ministério da Saude:

4.1.1. Priorizar a aquisicdo de géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar e de produtores locais ou regionais, em
conformidade com a base normativa vigente — Lei n° 14.628, Decreto n° 11.802 e Resolucdo GGPAA n° 21 — que atualizaram
0 marco normativo aplicavel ao Programa de Aquisi¢do de Alimentos (PAA), razdo pela qual os documentos que instruem o
processo devem refletir a legislagédo atualmente vigente.

4.1.2. Garantir que os alimentos adquiridos sejam de origem segura, com certificagdo sanitaria valida e observancia das normas
da Vigilancia Sanitéria, priorizando produtos in natura, minimamente processados e com baixo teor de sédio, aglcar e gorduras
saturadas, conforme o Guia Alimentar para a Populacao Brasileira (MS, 2014).

4.1.3. Incluir, sempre que possivel, alimentos regionais e tradicionais das etnias indigenas atendidas pela CASAI Tabatinga, de
modo a assegurar o respeito a diversidade cultural e as praticas alimentares tradicionais, conforme as diretrizes da Politica
Nacional de Atencéo & Saude dos Povos Indigenas (PNASPI).

4.1.4. As embalagens utilizadas deverédo ser reciclaveis ou biodegradaveis, e o fornecimento deverd minimizar o uso de materiais
plasticos de uso Unico, em observancia ao principio da responsabilidade compartilhada pelo ciclo de vida dos produtos (Lei n°
12.305/2010 — Politica Nacional de Residuos Solidos).

4.1.5. Estimular, quando cabivel, o aproveitamento integral dos alimentos e a destinagdo adequada dos residuos organicos,
priorizando praticas de compostagem institucional e separacéo seletiva de residuos, conforme orientagdes do Programa A3P —
Agenda Ambiental na Administragao Publica.

4.1.6. Os fornecedores deverdo adotar praticas trabalhistas responsaveis, assegurando o cumprimento da legislacao trabalhista e
previdenciaria, em conformidade com os principios da sustentabilidade social e da promogao do trabalho decente (ODS n° 8).

Indicacao de marcas ou modelos (Art. 41, inciso |, da Lei n° 14.133/2021):

4.2. Na presente contratagdo, ndo sera admitida a indicagdo de marcas especificas, exceto em situacdes devidamente justificadas nos
Estudos Técnicos Preliminares, quando se tratar de referéncia técnica necessaria a definicdo do padrdo minimo de qualidade do produto
ofertado.

Da vedacao de contratacao de marca ou produto:

4.3. Diante das conclusfes extraidas do processo n° , @ Administracdo ndo aceitara o fornecimento dos seguintes produtos
/marcas:

4.3.1. Produtos alimenticios com prazos de validade inferiores ao minimo estabelecido nas normas de fornecimento do Ministério da
Saude;

4.3.2. Alimentos ultraprocessados que contrariem as orienta¢des do Guia Alimentar do MS;

4.3.3. Géneros alimenticios sem procedéncia comprovada ou com rétulos em desconformidade com as normas da Anvisa.

Da exigéncia de amostra:

4.4. N&o sera exigida amostra.

4.5. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues na Casa de Satde do indio CASAI, no endereco Rua: Sargento Oscar, S/N° — Bairro:
Ibirapuera, Tabatinga-AM, no horario das 08:h00min as 12h00min e 14h00min as 18h00min de segunda a sexta-feira. Com relagéo ao
item 67 (pdo tipo francés) e 85 (pao de forma) o horario de entrega sera a partir das 05h00min de segunda a domingo e feriados. Alguns

itens poderdo ser solicitados com maior frequéncia e outros com menor frequéncia, em maiores ou menores quantidades, dependendo da
necessidade de aquisicdo, sendo o CONTRATADO informado pela CONTRATANTE, desses periodos em que houver esta necessidade.

2de 21



Subcontratacao:
4.16. Nao é admitida a subcontratacédo do objeto contratual.
Garantia da contratacao:

4.19. Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133/2021, pelas raz6es constantes do
Estudo Técnico Preliminar, tendo em vista a natureza continua e essencial do fornecimento de géneros alimenticios.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Opcdes de Solucdes Disponiveis nho Mercado com Potencial para Atender & Necessidade

A partir da necessidade administrativa de garantir a oferta regular, adequada e culturalmente apropriada de alimentagdo aos pacientes
indigenas acolhidos na CASAI Tabatinga, vinculada ao DSEI Alto Rio Solimdes, observa-se que o mercado dispde de diversas solu¢des
de fornecimento de géneros alimenticios (pereciveis e ndo pereciveis) capazes de atender a demanda institucional.

O levantamento objetiva identificar alternativas que assegurem a continuidade da assisténcia alimentar, em conformidade com os
principios da eficiéncia, sustentabilidade, economicidade e adequagéo cultural, previstos na Lei n® 14.133/2021 (art. 11, art. 18, VI e art.
144) e na IN SEGES/ME n° 58/2022 (arts. 7° a 11).

5.1.1. Escolha da Solucdo Tecnolégica

A demanda em analise requer solucdes relacionadas ao fornecimento de géneros alimenticios, que serdo posteriormente preparados
pela equipe interna da CASAI Tabatinga, conforme rotina assistencial. Assim, ndo se trata de contratacdo de refeicdes prontas, mas sim
de aquisicdo de alimentos in natura, minimamente processados e industrializados, nos quantitativos necessarios ao preparo diario
das refeicBes.

Identificam-se as seguintes solu¢des possiveis no mercado:
5.1.1.1. Solucao Tecnoldgica 1 — Aquisicdo de Géneros Alimenticios (Pereciveis e Nao Pereciveis)
Descricao:
Fornecimento regular de alimentos (hortifrutigranjeiros, carnes, peixes, farinaceos, enlatados, cereais, produtos regionais etc.), entregues
conforme cronograma acordado.
Vantagens:
® Maior autonomia para o preparo de refeigdes culturalmente apropriadas.
® Possibilidade de utilizagao de insumos regionais.
® Custo reduzido quando comparado ao fornecimento de refei¢bes prontas.
® Fortalece a economia local e agricultura familiar.
Desvantagens:
® Exige estrutura interna para armazenamento e manipulagéo.
® Requer equipe propria para preparo.
Adequacao:
E a solucdo mais coerente com a realidade da CASAI Tabatinga e com as préaticas historicamente adotadas pela SESAI, sendo

tecnicamente preferivel.

5.1.1.2. Solucao Tecnoldgica 2 — Modelo Hibrido (Apenas Fornecimento de Géneros + Suporte Técnico Pontual)
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Descricao:
Aquisicdo dos géneros alimenticios, complementada por eventual assisténcia técnica de nutricionista externo (planejamento de cardapio,
superviséo sanitaria, treinamento).
Vantagens:
® Mantém a autonomia da CASAI no preparo das refei¢des.
® Eleva a qualidade sanitaria e nutricional sem terceirizar a producéo das refeigdes.
® Permite uso de produtos regionais e respeito as praticas culturais.
Desvantagens:

® Pode demandar coordenagéo adicional entre fornecedor e equipe técnica interna.

Adequacao:
E viavel, mas somente se houver previsdo orcamentaria especifica para suporte técnico. A aquisicdo dos géneros permanece como
nucleo da solucao.

5.1.1.3. Conclusdo da Escolha da Solucdo Tecnoldgica

A solucdo adequada, possivel e viavel é a aquisicao de géneros alimenticios, por atender a necessidade institucional, garantir
autonomia no preparo, respeitar as praticas alimentares indigenas e promover economicidade.

5.1.2. Escolha da Solucao de Execucao
5.1.2.1. Possibilidade de Atendimento por Meios Préprios do MS

Embora o preparo das refeicdes seja executado internamente pela CASAI, a unidade nao dispde de fornecedores préprios nem de
logistica de abastecimento. Assim, a aquisicdo direta pela Administracdo é inviavel, devendo ser realizada por meio de contratacao
externa, conforme art. 11 da Lei 14.133/2021.

5.1.2.2. Contratacao de Empresa Especializada

A execucdo adequada corresponde a contratacdo de empresa fornecedora de géneros alimenticios, responsavel pela entrega dos
produtos conforme especificagdes, cronograma e condigdes sanitarias exigidas.

5.1.2.3. Escolha da Forma de Execucdo — Correcao Técnica
A forma de execucao sera exclusivamente:
Fornecimento de Géneros Alimenticios (e nao fornecimento de refeicdes prontas).

Os alimentos serdo preparados pela equipe da CASAI Tabatinga, composta por cozinheiras e pela nutricionista responsavel, que realizara
o planejamento dos cardapios, o controle sanitario, a orientagdo técnica e a supervisdo das boas praticas de manipulagéo, assegurando
que o preparo das refeicBes ocorra conforme as normas da vigilancia sanitéria, as diretrizes nutricionais da SESAI e as préticas
alimentares culturalmente adequadas as etnias atendidas.

A contratagdo envolve apenas aquisi¢do, entrega, qualidade e conformidade sanitaria dos itens alimenticios.

5.1.3. Forma de Selecao do Fornecedor

Apés andlise das possibilidades de sele¢do de fornecedor, conclui-se pela necessidade de contratagdo de empresa especializada no
fornecimento de géneros alimenticios, dada a essencialidade e a continuidade do abastecimento de insumos destinados ao preparo das
refeicbes da CASAI Tabatinga.

Importante destacar que os alimentos fornecidos serdo preparados pela equipe da CASAI Tabatinga, composta por cozinheiras e pela
nutricionista responsavel, a qual realiza o planejamento dos cardapios, supervisao técnica, controle sanitario e orientagcdo quanto as boas
praticas de manipulagdo. A preparacgdo interna das refeigfes reforga que o objeto da contratagdo diz respeito exclusivamente a aquisi¢do
dos géneros alimenticios, ndo incluindo o fornecimento de refeicdes prontas.

Considerando tais aspectos, bem como a inexisténcia de IRP ou ARP compativeis no PNCP, e a impossibilidade de enquadramento nos
casos de contratacéo direta, a forma de selecdo do fornecedor devera ocorrer por meio de participagdo em licitagdo regular, observando-

se os principios da competitividade e economicidade.

5.1.4. Forma de Contratacao
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A solucdo de contratagdo devera assegurar o fornecimento continuo e regular dos géneros alimenticios necessarios ao preparo das
refeicbes ofertadas aos pacientes indigenas. Essa solucdo € tecnicamente adequada, uma vez que o preparo das refeiges é realizado
internamente pela equipe de cozinheiras e pela nutricionista da CASAI Tabatinga, que garantem a conformidade sanitaria, o atendimento
as diretrizes nutricionais e a adequacdo cultural das preparacdes alimentares, conforme a Politica Nacional de Atencdo a Saude dos
Povos Indigenas.

Dessa forma, a contratacdo deve contemplar o fornecimento periédico de alimentos, permitindo reposi¢cdo constante, evitando
desabastecimentos e assegurando a continuidade dos servigos assistenciais. A forma contratual recomendada é o Contrato de
Fornecimento Continuo, dado que a demanda é permanente e exige regularidade, precisdo na entrega, controle de estoque e
padronizacao dos insumos adquiridos.

5.1.4.5. Escolha da Solucao

A opc¢édo mais adequada é o Contrato de Fornecimento Continuo de Géneros Alimenticios, dada a essencialidade e regularidade dos
insumos para preparo das refeigcdes da CASAI.

5.4. Adequacdo entre a Solucado Escolhida e a Necessidade

A solucdo escolhida — aquisicdo regular de géneros alimenticios — atende plenamente as exigéncias nutricionais, culturais e
operacionais da unidade, em conformidade com os arts. 11, 18 e 144 da Lei n® 14.133/2021.

5.5. Adequacdo entre Modalidade, Critério e Modo de Disputa

Pregédo Eletronico, critério menor preco por item, modo de disputa aberto, € a modalidade mais adequada para aquisicdo de bens
comuns (géneros alimenticios).

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A solugdo como um todo consiste na contratacdo de empresa especializada para a aquisicdo continua de géneros alimenticios in
natura, minimamente processados e industrializados, destinados ao preparo e oferta regular de refeicdes aos pacientes indigenas e seus
acompanhantes acolhidos na Casa de Apoio a Saude do Indigena (CASAI) — CASAI Tabatinga, vinculada ao Distrito Sanitario Especial
Indigena do Alto Rio Solimdes — DSEI/ARS, unidade integrante da Secretaria Especial de Saude Indigena — SESAI. Os alimentos serdo
preparados pela equipe da CASAI Tabatinga, composta por cozinheiras e pela nutricionista responsavel, que realizara o planejamento
dos cardapios, o controle sanitario, a orientagdo técnica e a supervisdo das boas praticas de manipulagdo, assegurando que o preparo
das refeigcBes ocorra conforme as normas da vigilancia sanitéria, as diretrizes nutricionais da SESAI e as préticas alimentares
culturalmente adequadas as etnias atendidas. A contratagdo envolve apenas a aquisi¢do, entrega, qualidade e conformidade sanitaria
dos itens alimenticios. A execucao contratual abrangera o fornecimento e a entrega regular dos alimentos, observando os padrdes de
qualidade, seguranca alimentar, adequac&o nutricional e respeito as praticas alimentares tradicionais das etnias assistidas (Ticuna,
Kokama, Kaixana, Kambeba, Witota, Canamari e Maku-Yuhup). O fornecedor sera selecionado por meio de licitagdo na modalidade
Pregdo Eletronico, do tipo menor preco, com modo de disputa aberto, conforme os arts. 28 e 56 da Lei n° 14.133/2021, assegurando
ampla competitividade, transparéncia e economicidade. O regime de execucdo adotado sera o de fornecimento continuo, em
conformidade com o art. 105 da referida Lei, considerando a natureza essencial e ininterrupta do servigo prestado pela CASAI Tabatinga.

6.2. A execugdo contratual ocorrera na sede da Casa de Apoio a Saude dos Indigenas — CASAI Tabatinga, localizada no municipio de
TabatingalAM, sob a jurisdicdo do Distrito Sanitario Especial Indigena do Alto Rio Solimdes - DSEI/ARS, abrangendo o atendimento
aos pacientes indigenas provenientes de 13 Polos Base e 241 aldeias situadas nos municipios de Tabatinga, Benjamin Constant, Sao
Paulo de Olivenga, Amatura, Santo Antdnio do I¢a, Tonantins e Vila Bittencourt (Japura).

6.3. A execucdo do contrato esté prevista para ocorrer de forma continua, pelo periodo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogada
conforme o art. 107, inciso I, da Lei n® 14.133/2021, desde que mantido o interesse publico e as condigGes vantajosas. O inicio da
execucao ocorrerq ap0s a assinatura do contrato e emissdo da nota de empenho, com entregas regulares e programadas, em
cronograma definido pela fiscalizacdo contratual, de modo a assegurar a oferta ininterrupta de refeicdes aos usuarios da CASAI
Tabatinga.

6.4. O objeto sera executado em regime de empreitada por preco unitario, em razdo da natureza variada dos géneros alimenticios a
serem fornecidos, permitindo adequada mensuragdo e controle das quantidades efetivamente entregues, conforme demanda e
programacdo da unidade contratante. Tal regime assegura equilibrio econdmico-financeiro e flexibilidade administrativa para o
atendimento continuo e adaptavel as oscilagdes de consumo.
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6.5. As exigéncias relacionadas a manutengcdo e a assisténcia técnica restringem-se ao cumprimento das condi¢fes sanitarias,
nutricionais e logisticas necessarias a adequada conservagédo e transporte dos alimentos até a CASAI Tabatinga. A contratada devera
garantir que os produtos pereciveis sejam entregues em conformidade com as normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA e do Ministério da Agricultura e Pecuaria — MAPA, responsabilizando-se pela integridade, validade, acondicionamento e
armazenamento adequado dos géneros até a entrega final. Deverd ainda assegurar o suporte técnico quanto a padronizacdo dos
procedimentos de controle de qualidade e a capacitacdo periédica dos manipuladores de alimentos locais, contribuindo para o
aprimoramento das praticas de higiene e seguranga alimentar no ambito da CASAI.

6.6 A solugdo proposta harmoniza eficiéncia operacional, respeito as especificidades culturais indigenas, sustentabilidade
socioambiental e seguranca alimentar, configurando-se como a alternativa mais adequada para garantir a continuidade dos servigos
assistenciais e o bem-estar dos pacientes acolhidos na CASAI Tabatinga, em estrita conformidade com os principios e dispositivos da Lei
n° 14.133/2021 e da IN SEGES n° 58/2022.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 O quadro abaixo, refere-se as quantidades das demandas mensais das CASAIS/Regional e Local que dependem desses insumos
para dar continuidade no atendimento basico de saude para 12 (doze) meses

® Aquisicdo de géneros alimenticios destinados a PAA

Conforme planilha em anexo | "LEVANTAMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS COM 30% DESTINADO PARA
AGRICULTURA FAMILIAR", a Casai irda cumprir o que determina o artigo 19, da lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023,
destinando o percentual dos 30% para a agricultura familiar, vale informar que a Casai ja havia efetuado o calculo, conforme em
anexo |, porém, SO SERA DESMEMBRADO OS QUANTITATIVOS DESTNADOS a PAA, ap6s a analise técnica e aprovacéo do
valor global realizado pelo nivel central, para assim, da seguimento do PAA.

® Quantidade final

Apo6s levantamentos e analise dos dados acima, segue abaixo o quantitativo final, sem a destinado dos 30% a PAA, o qual sera
feito apds analise técnica e aprovagao do valor global realizado pelo nivel central (Brasilia):

Und. de

ITEM DESCRICAO
¢ Medida

QTD

Abacaxi "in natura", fruta tipo abacaxi, aplicagédo
alimentar, caracteristicas adicionais maduro, livre
de pontos estragados e amassados, livres de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
méa qualidade, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio e transporte, aplicacao
alimentar, pronto para consumo

Quilograma| 2.122

Abobora (jerimum) “in natura”, de primeira
qualidade, tamanho e colora¢do uniformes, isenta
de enfermidades material terroso, pontos
estragados, amassados, livres de parasitas e
2 |fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento| Quilograma 922
e caracteristicas indicativas de ma qualidade, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos de manuseio
e transporte, aplicacdo alimentar, pronto para
consumo

AcuUcar, branco, refinado, composi¢cdo origem
vegetal, acondicionado em embalagem de
polipropileno transparente original do fabricante
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com 1 Kg, aspecto granuloso fino a médio, isento
de matéria terrosa, livre da umidade e fragmentos
estranhos, empacotamento automatico sem
contato manual, embalagem reciclavel,
Ingredientes, sacarose de cana de aglcar

Quilograma

3.395

Alface Verdura in natura, tipo alface, espécie
americana/crespa/romana/lisa de primeira
qualidade, tamanho e coloragdo uniformes, isenta
de enfermidades material terroso, pontos
estragados, amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de ma qualidade, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos de manuseio
e transporte, aplicacdo alimentar, pronto para
consumo

Quilograma

859

Alho “ in natura” Condimento, apresentacdo
natural, bulbo inteiro, nacional, 6tima qualidade,
firme e intacto, sem lesdes de origem fisica ou
mecénica, perfuracbes e cortes, tamanho e
coloragcdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvido, isento de sujidades, parasitas,
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade,
larvas, umidade ou fragmentos estranhos,
aplicagao culinaria em geral

Quilograma

358

Amido de milho, aplicagdo mingau, tipo tradicional,
produto ndo deve conter quantidades significativas
de proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas,
gorduras trans, fibra alimentar e sodio.
Embalagem reciclavel, caracteristica adicionais
embalagem caixa com 200g

Embalagem
de 200 g

3742

Arroz: Agulha, tipo 1, longo e fino, sub-grupo
polido, acondicionados em embalagem de
polietileno transparente, original de fabrica com 1
Kg, isento de matéria terrosa, pedras, fungos, ou
parasitas, livre de umidade e de fragmentos
estranhos, com grdos inteiros, registro no
Ministério da Agricultura. Prazo de validade
minima de 01 ano

Quilograma

5988

Aveia em flocos grosso, rica em fibras, 100%
natural de 450gr, data de fabricagdo e vencimento
estampada na embalagem, com registro no
Ministério da Saude. Produto em lata, néo
devendo apresentar vestigios de ferrugem,
amassadura, ruptura e/ou abaulamento

Embalagem
de 450 g

1.544

Azeite de oliva extra virgem com acidez maxima|
de 0,8% (em &cido oléico) — para temperar
alimentos; embalagem com 500 ML. Prazo de
validade minimo de 06 (seis) meses a partir da|
data de entrega do produto

Embalagem
de 500 ml

535

10

Banana maca, “in natura”, fruta regional, espécie
macd, aplicacdo alimentar madura, pronto para
consumo, de boa qualidade. Sem pontos
estragados e amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de méa qualidade

Quilograma

900
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11

Banana Pacovan, “in natura” madura e verde, de
primeira qualidade, sabor doce, aspecto e cheiros
proprios, tamanho e coloragdo uniformes, com
polpa firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transportes, auséncia de
sujidades, parasitos, fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade, amasses e sinais de
apodrecimento

Quilograma

3.016

12

Banana Prata, “in natura” fruta regional, espécie
prata, aplicacdo alimentar madura, pronto para
consumo, de boa qualidade. Sem pontos
estragados e amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade

Quilograma

760

13

Batata doce, “in natura” lavada lisa de primeira]
qualidade, compacta e firme sem lesBes de
origem fisica ou mecéanica, com tamanho uniforme
devendo ser gratida. Embalada em sacos de rafia,
pronta para consumo, sem pontos estragados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

453

14

Batata inglesa, “in natura” lavada lisa de primeira
qualidade, compacta e firme sem lesdes de
origem de primeira qualidade, tamanho e
coloracdo uniformes, isenta de enfermidades
material terroso, pontos estragados, amassados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos de manuseio e transporte,
aplicacdo alimentar, pronto para consumo

Quilograma

4.193

15

Beterraba, “in natura” com casca, lavada lisa de
primeira qualidade, compacta e firme sem lesdes
de origem fisica ou mecanica, com tamanho
uniforme devendo ser grauda. Embalada em
sacos de rafia, pronta para consumo, sem pontos
estragados, libres de parasitas e fungos/bolores,
traumas, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de méa qualidade

Quilograma

954

16

Café torrado e moido produto de 1° qualidade;
ndo contém gluten; produto ndo deve conter
fragmentos estranhos, material terroso;
embalagem aluminizada, selo de pureza emitido
pela Associacédo Brasileira da Industria do Café —
ABIC; validade 90 dias apds o empacotamento;
rotulagem segundo os padrdes da Resolugcdo n°
259 de 20/09/2002 do MS. (Embalagem de 01 Kg)

Quilograma

939

Canela em lascas. Condimento, apresentacéo
natural, matéria-prima canela, aspecto fisico em
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17

rama, aplicacdo culinaria. Isento de material
terroso, livre fungos/bolores, umidade e qualquer
sinal indicativo de méa qualidade

Quilograma

89

18

Carne bovina, *“in natura”, tipo paleta,
apresentacdo desossada e embalada, de primeira
qualidade, apresentando bom estado de
conservagdo. Proveniente de animais saudaveis,
abatidos e processados higienicamente, sendo
rica em nutrientes necessarios a alimentagéo,
possuindo uma aparéncia tipica da espécie a que
pertence e ainda bem palatavel

Quilograma

2.605

19

Carne bovina bovina, tipo acém, apresentacao
desossada, cortada e embalada, limpa e de
primeira qualidade, apresentando bom estado de
conservagcdo Congelada. Proveniente de animais
saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

Quilograma

1.126

20

Carne bovina bovina, “in natura” , tipo coxao
mole, apresentacdo peca inteira, sem 0sso,
apresentando bom estado de conservacao
congelada. Proveniente de animais saudaveis,
abatidos e processados higienicamente, sendo
rica em nutrientes necessarios a alimentagéo,
possuindo uma aparéncia tipica da espécie a que
pertence e ainda bem palatavel

Quilograma

674

21

Carne bovina lagarto bovina, “in natura”, tipo
lagarto, apresentacdo pecga inteira sem 0SSO
caracteristicas adicionais aparadas, cortadas e
embaladas, de primeira qualidade, apresentando
bom estado de conservacdo. Proveniente de
animais saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

Quilograma

738

22

Carne Bovina, tipo corte Mdusculo Traseiro,
apresentacdo: moida, estado de conservacao:
congelado com data de vencimento estampado na
embalagem, de no minimo 1 ano de vencimento
da data entrega. Proveniente de animais
saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes
necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

Quilograma

1.117

23

Carne bovina sem 0sso, “in natura”, tipo patinho,
apresentacdo cortada e embalada, limpa de
primeira qualidade, apresentando bom estado de
conservagdo congelada. Proveniente de animais
saudaveis, abatidos e processados
higienicamente, sendo rica em nutrientes

Quilograma

1.097
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necessarios a alimentacdo, possuindo uma
aparéncia tipica da espécie a que pertence e
ainda bem palatavel

24

Carne de ave in natura, tipo animal:frango, tipo
corte:coxa, apresentacdo:inteiro, estado de
conservagdo:congelado(a), processamento:com
pele, com 0sso

Quilograma

3.208

25

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo
corte: filé de peito, apresentagéo: fatiado, estado
de conservagdo: congelado(a), processamento:
sem pele, sem o0sso

Quilograma

2.900

26

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo
corte: sobrecoxa, apresentacao: inteiro, estado de
conservacgdo: congelado(a), processamento: sem
pele, sem 0sso

Quilograma

3151

27

Castanha do Para - Castanha do Para castanha
para alimentagdo. Semente inteira desidratada e
sem casca. Firme sem lesGes de origem fisica ou
mecéanica, sem perfuragcbes e cortes sem
manchas com tamanho e coloragdo uniformes,
isenta de sujidades parasitas, ovos de insetos,
larvas, fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
mé qualidade. Embaladas a vacuo. Armazenada
no escuro em caixas fechadas sob ambiente
climatizado

Quilograma

2.406

28

Cebola, “in natura” de primeira qualidade, sem
rama, fresca compacta e firme sem lesbes de
origem fisica ou mecanica, sem perfuracbes e
cortes sem manchas com tamanho e coloracao
uniformes, isenta de sujidades parasitas, larvas,
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade.
Embalada em sacos de réafia

Quilograma

2.808

29

Cebolinha “in natura” completo, fresca, de
primeira, de tamanho e coloracdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, de qualidade
firme e intacta, isenta de enfermidade material,
apodrecimento, terroso e umidade externa
anormal, sem danos fisicos e mecéanicos oriundos
do manuseio e transporte, acondicionados em
embalagem adequada. Condimento, in natura,
amarrado em forma de maco, ndo estragados,
isenta de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

391

30

Cenoura, “in natura” especial de primeira
qualidade, sem rama, fresca compacta e firme
sem lesdes de origem fisica ou mecénica sem
rachaduras e cortes com tamanho e coloracéo
uniforme, devendo ser graddos, pronta para
consumo, sem pontos estragados, livres de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade. Embalada em sacos de rafia

Quilograma

1.758
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31

Coentro “in natura” completo, fresca, de primeira,
de tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta,
isenta de enfermidade material, apodrecimento,
terroso e umidade externa anormal, sem danos
fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e
transporte, acondicionados em embalagem
adequada. Condimento, in natura, amarrado em
forma de maco, ndo estragados, isenta de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
ma qualidade

Quilograma

139

32

Colorau, condimento, apresentacao industrial,
matéria-prima colorau, aspecto fisico pé,
aplicagdo culinaria, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagem de polipropileno,
isento de fungos, parasitas, umidade ou
fragmentos estranhos, com data de vencimento
estampada na embalagem, de no minimo 1 ano
de vencimento da data da entrega. Ingredientes:
Fuba de milho, sal, urucum e éleo vegetal

Quilograma

331

33

Couve, “in natura”, tipo couve, espécie comum
/manteiga. Aplicacdo alimentacdo humana. Isento
de fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
mé qualidade

Quilograma

1484

34

Cominho, tipo condimento apresentagdo: pdé
Especificacdo: identificagdo do produto, marca do
fabricante, data de fabricacéo e prazo de validade

Quilograma

225

35

Ché&; de Erva Cidreira: Cha; de Erva Cidreira;
Composto de Folhas e Ramos de Erva Cidreira
(melissa Offi cinalis);lsento de Sujidades,
Fragmentos de Insetos e Outros Materiais
Estranhos; Com Validade Minima de 14 Meses Na
Data Da Entrega; e Suas Condi¢cdes Deverdo
Estar de Acordo Coma Rdc 12/01, Rdc 259/02,
Rdc267/05, Rdc 277/05, Rdc 14/14e Alteracdes
Posteriores;Produto Sujeito a Verificacdo No Ato
Da Entrega AosP rocedimentos Adm.
Determinados Pela Anvisa

Quilograma

499

36

Ché, de Hortelda: Cha; de Horteld; Composto de
Folhas e Ramos de Horteld (mentha Piperita);
Isento de Sujidades, Fragmentos de Insetos e
Outros Materiais Estranhos; Com Validade Minima,
de 14 Meses Na Data Da Entrega; e Suas
Condicdes Deverdo Estar de Acordo Com a Rdc
12/01, Rdc 259/02, Rdc 267/05, Rdc 277/05, Rdc
14/14 e AlteracOes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificagdo No Ato Da Entrega Aos
Procedimentos Adm. Determinados Pela Anvisa

Quilograma

446

Chicéria, “in natura” completo, fresca, de primeira,
de tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta,
isenta de enfermidade material, apodrecimento,
terroso e umidade externa anormal, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
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37

transporte, acondicionados em embalagem
adequada. Condimento, in natura, amarrado em
forma de mago, ndo estragados, isenta de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
mé qualidade

Quilograma

125

38

Chocolate em p6 (200g), ingrediente 50% cacau,
conservacao 30, pd soluvel com informagcdo na
embalagem de ndo conter gldten, ingredientes:
Cacau em p6, aclcar e aromatizante idéntico ao
natural

Embalagem
de 200 g

891

39

Cravo, condimento, apresentacdo industrial,
matéria prima cravo da india, aspecto fisico
granulado, aplicagdo culinaria em geral. Produto
deve apresentar bom estado, isento de material
terroso, livre fungos/bolores, umidade e qualquer
sinal indicativo de méa qualidade

Quilograma

53

40

Farinha de mandioca amarela, regional tipo 1,
classe grossa, baixa acidez. Farinha mandioca,
apresentacdo torrada, tipo grupo seca, tipo
subgrupo fina, tipo classe amarela, isenta de
matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre de
umidade e fragmentos estranhos. Com prazo de
validade no minimo 180 dias, constando lote,
empacotamento e validade. Embalagem n&o deve
apresentar sinais de ruptura e envelhecimento

Quilograma

2.762

41

Farinha de mandioca branca, regional tipo-1.
Farinha mandioca, apresentagdo torrada grupo
seca, tipo subgrupo fina, tipo classe branca, isenta
de matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre de
umidade e fragmentos estranhos. Com prazo de
validade no minimo 180 dias, constando lote,
empacotamento e validade. Embalagem néo deve
apresentar sinais de ruptura e envelhecimento

Quilograma

2762

42

Farinha de mandioca branca, regional tipo-1.
tapioca, apresentagdo torrada grupo seca, tipo
subgrupo fina, tipo classe branca, isenta de
matéria terrosa, fungos ou parasitas e livre de
umidade e fragmentos estranhos. Com prazo de
validade no minimo 180 dias, constando lote,
empacotamento e validade. Embalagem néo deve
apresentar sinais de ruptura e envelhecimento

Quilograma

1.069

43

Farinha de trigo enriquecida com acido félico, sem
Fermento - farinha trigo, material trigo,
apresentacdo po, caracteristicas adicionais sem
fermento

Quilograma

356

44

Fermento em PO Quimico ideal para a fabricagéo
de bolos e péaes

Quilograma

27

45

Feijdo fradinho, tipo 1, classe cores, grupo 1,
feijdo comum, acondicionado em embalagem de
polipropileno, gréos inteiros, aspecto brilhosos,
livres de pedras, fungos, parasitas e umidade,
com especificagdo da composicdo e data de
vencimento de no minimo 1 ano, estampadas na|
embalagem

Quilograma

1.337
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46

Feijdo carioca 1, classe cores, grupo 1, feijdo
comum, acondicionado em embalagem de
polipropileno, graos inteiros, aspecto brilhosos,
livres de pedras, fungos, parasitas e umidade,
com especificagdo da composicdo e data de
vencimento de no minimo 1 ano, estampadas nal
embalagem

Quilograma

1.426

47

Farinha de milho, grdo: amarelo, tipo: flocada,
apresentacao: pré-cozida, caracteristicas
adicional: transgénico, ingredientes adicional:
fortificada com ferro e acido félico

Quilograma

1.158

48

Goma tipo Fécula, material Mandioca aplicacédo
alimentacgédo, apresentagéo tapioca, tipo subgrupo
bijusada, tipo classe branca, extraida da fécula da
mandioca, sendo ralada, lavada e prensada.
Goma fresca, a qual, pode ser peneirada para
fazer beijus crocantes, tapiocas, panquequinhas
brancas e Umidas, produto livre de sujidades e
qualquer material estranho ou incorporado

Quilograma

446

49

Laranja regional, in natura, espécie da regiao,
aplicacdo alimentar maduro, pronto para
consumo, sem pontos estragados e amassados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

1.255

50

Leite em pé em po, tipo desnatado, com prazo de
validade minimo 12 meses estampada na
embalagem, aplicacdo alimentacdo humana,
caracteristicas adicionais, granulado e
instantaneo. Com vitaminas A e D. Apresentacao
em lata com 400 g. A embalagem nédo deve
apresentar ferrugem, amassadura ou
abaulamento, deve estar registrada no Ministério
da Agricultura

Embalagem
4009

713

51

Leite em pd, em pé, tipo integral, prazo validade
minimo 12, aplicagdo alimentagdo humana
caracteristicas adicionais com ferro, zinco e
vitaminas A e D e emulsificante lecitina de soja.
Apresentacdo em lata com 400g. A embalagem
ndo deve apresentar ferrugem, amassadura ou
abaulamento. Embalagem deve conter registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA

Embalagem
4009

4.990

52

Limdo fruta in natura, tipo liméo, espécie galego.
Pronto para consumo, sem pontos estragados e
amassados, livres de parasitas e fungos/bolores,
traumas, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de m& qualidade

Quilograma

2.497

53

Folha louro, condimento, apresentacdo natural
matéria-prima louro, aspecto fisico folha seca,
aplicacdo culinaria em geral. Produto deve
apresentar bom estado, isento de material terroso,
livre fungos/bolores

Quilograma

110

54

Macarrdo com ovos tipo espaguete. Massa,
apresentacdo macarronada, tipo espaguete,
caracteristicas adicionais sémola com ovos,
enriquecido com ferro e acido félico e corantes

Embalagem

3.047
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naturais de urucum e clrcuma, com indicacédo
para tempo maximo de cozimento em 10 minutos,
pacote com 500g

de 500g

55

Macarrdo com ovos tipo conchinha/caramujo.
Massa, apresentacdo macarronada, tipo
espaguete, caracteristicas adicionais sémola com
ovos, enriquecido com ferro e acido félico e
corantes naturais de urucum e curcuma, com
indicagdo para tempo maximo de cozimento em
10 minutos, pacote com 500g

Embalagem
de 5009

2.245

56

Macaxeira, “in natura”, aipim apresentacdo 12
qualidade, tipo casca lisa, tamanho médio a
grande, aplicacé@o culindria em geral, pronto para
0 consumo, sem pontos estragados e amassados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

2.661

57

Mamé&o, “in natura” fruta regional, tipo mamao,
espécie amazonas (papaia), de primeira, livre de
sujidades, parasitas, fungos e larvas, tamanho e
coloragdo uniforme, bem desenvolvida e madura,
com polpa firme e intacta, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
acondicionado em caixa, maduro pronto para
consumo

Quilograma

962

58

Manga fruta in natura, tipo manga, espécie rosa.
De primeira, livre de sujidades, parasitas, fungos e
larvas, tamanho e coloracdo uniforme, bem
desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte, acondicionado em caixa,
maduro pronto para consumo

Quilograma

962

59

Manteiga, tipo: primeira qualidade, composicao:
com sal manteiga; com sal; de primeira qualidade,
embalagem primaria hermeticamente
fechada, acondicionada em caixa de papelédo
reforcado, transportada e conservada em
temperatura ndo superior a 10°c, e suas
condi¢cdes deverdo estar de acordo com a
portaria ma-146,de 07/03/96, e suas altera¢cBes
posteriores, produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega aos procedimentos administrativos
determinados pelo mapa.

Quilograma

356

60

Maxixe, "in natura" legume, tipo maxixe, espécie
comum, aplicacdo culindria em geral, pronto para
0 consumo, sem pontos estragados e amassados,
livres de parasitas e fungos/bolores, traumas,
sinais de envelhecimento e caracteristicas
indicativas de ma qualidade

Quilograma

962

61

Melancia, “in natura” fruta madura, tipo melancia,
espécie redonda, aplicacdo alimentar, pronto para
consumo, sem pontos estragados e

Quilograma

1.557
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amassados livres de parasitas e fungos/bolores,
traumas, sinais de envelhecimento e
caracteristicas indicativas de ma qualidade

62

Milho Branco para mungunza, tipo grédo, aplicagédo
mungunza (canjica), grupo canjica misturada,
subgrupo despeliculada, classe branca, tipo 1.
Embalagem deve estar em bom estado, livre de
qgualquer alteracado indicativa de ma qualidade e
fechada, com prazo de valida minima de 01 ano

Quilograma

446

63

Milho Verde "in natura", tipo espiga, aplicacédo
alimentar, caracteristicas adicionais maduro, livre
de pontos estragados e amassados, livres de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
mé qualidade, sem danos fisicos e mecéanicos
oriundos de manuseio e transporte, aplicacdo
alimentar, pronto para consumo

Quilograma

2.728

64

Oleo Vegetal, vegetal comestivel, nome 6leo
vegetal comestivel, com gramatura de 900 ml com
prazo de validade visivel. Devera apresentar
aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverd
estar isento de rango e outras caracteristicas
indesejaveis. Na rotulagem devera conter as
indicacbes correspondentes a classificagdo e
designac&o do produto. Ingredientes: Oleo de soja
refinado (Geneticamente modificado a partir de
Agrobacterium sp), Antioxidante Acido Citrico (INS
330). Embalagem deve estar em bom estado, livre
de qualquer alteragéo indicativa de ma qualidade
e fechada, com prazo de valida minima de 01 ano

Frasco
900ml

614

65

Oregano, condimento, apresentacdo natural,
matéria prima orégano, aspecto fisico granulado,
com boa aparéncia, sem a presenca de ervas
infestante, isento de fungos, parasitas, insetos e
fragmentos estranhos

Quilograma

53

66

Ovos de galinha, tipo 1, tamanho grande, origem
galinha, em bom estado, frescos, ndo deve
apresentar sinais de traumas indicativos de ma
qualidade e ma conservagéo

cartela com
30und

832

67

Pdo tipo francés, ingredientes farinha trigo,
fermento, sal, aclUcar, margarina e agua, peso 50
g maximo prazo de validade. Apresentagéo, livres
de fungos, sem pontos queimados

Quilograma

802

68

Peixe  “in natura” (FRESCO), com escama,
espécie Tambaqui, de primeira qualidade,
apresentacdo inteiro. Fornecer somente peixe
tratado (sem visceras) e em bom estado de
conservagao

Quilograma

1.654

69

Peixe “in natura” (FRESCO), com escama,
espécie Pacu, de primeira qualidade,

Quilograma

2.067
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apresentacdo inteiro. Fornecer somente peixe
tratado (sem visceras) e em bom estado de
conservacgao

70

Peixe matrichd “in natura” (FRESCO), com
escama, espécie Matrinchd, de primeira
qualidade, apresentacdo inteiro. Fornecer
somente peixe tratado (sem visceras) e em bom
estado de conservagao

Quilograma

2.481

71

Peixe “in natura” (FRESCO), com escama,
espécie Sardinha, de primeira qualidade,
apresentacdo inteiro. Fornecer somente peixe
tratado (sem visceras) e em bom estado de
conservacao.

Quilograma

1.240

72

Pepino legume in natura, tipo pepino, espécie
caipira/comum/japonés. Aplicacdo culinaria em
geral, pronto para o consumo, sem pontos
estragados e amassados, livres de parasitas e
fungos/bolores, traumas, sinais de envelhecimento
e caracteristicas indicativas de ma qualidade

Quilograma

1.176

73

Pimenta de cheiro “in natura”. Verdura, tipo
pimenta, espécie de cheiro, aplicacédo culinaria em
geral, apresentacdo livre de fungos, parasitas,
pragas, devendo estar em bom estado

Quilograma

520

74

Pimenta do reino, condimento apresentacdo: gréo
especificagdo: identificagdo do produto, marca do
fabricante, data de fabricacéo e prazo de validade

Quilograma

331

75

Pimentdo “in natura”, legume tipo pimentéo,
espécie verde/vermelho/amarelo/roxo.
Caracteristicas adicionais 12 qualidade/sem
fungos, parasitas, de consisténcia firme, tamanho
médio a grande, livre de pragas, parasitas, fungos
/bolores, sinais de traumas que caracterizem ma
qualidade do produto

Quilograma

434

76

Polpa acerola congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

Quilograma

424

7

Polpa goiaba congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

Quilograma

424

78

Polpa graviola congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

424

79

Polpa maracuja congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

Quilograma

424

80

Pupunha "in natura", tipo pupunha, aplicagéo
alimentar, caracteristicas adicionais maduro, livre
de pontos estragados e amassados, livres de
parasitas e fungos/bolores, traumas, sinais de
envelhecimento e caracteristicas indicativas de
méa qualidade, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio e transporte, aplicacio
alimentar, pronto para consumo

Quilograma

439

Repolho, verdura in natura, tipo repolho branco
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/verde espécie comum, aplicagdo culinaria em
81 geral, pronto para consumo, sem pontos
estragados e amassados, livres de parasitas e
fungos, traumas e sinais indicativos de ma
qualidade

Quilograma 241

Sal, tipo refinado, iodado, culindria em geral,
pacote de 1 Kg, embalagem plastica transparente,
original de fabrica. Isento de fungos, parasitas,
umidade ou fragmentos estranhos, vencimento
82 |estampada na embalagem de 1 ano. Ingredientes:| Quilograma 551
Cloreto de Soédio, lodato de Potassio e
Antiumenctante  (Ferrocianeto de  Sdédio).
Distribuicdo: A cada grama em 16% de sédio e
19% de iodo

Polpa de cupuacu congelada, tipo natural,
apresentando bom sabor e cheiro natural. Prazo
de validade na embalagem, e deve conter registro
no Ministério da Agricultura

83 Quilograma 424

Tomate aspecto globoso, cor vermelha,
classificada como legume, graida, de polpa firme
e intacta, isento de enfermidades boa qualidade,
84 |livres de residuos de fertilizantes, sujidade,| Quilograma| 3.558
parasitas e larvas, sem les6es de origem fisica ou
mecénica oriunda de manuseio ou transporte,
acondicionado em sacos plasticos

Pao de Forma Tradicional, farinha de trigo
refinado, tipo forma, fatiado com baixa caloria, tipo
embalagem individual; ingredientes farinha trigo,[Embalagem
fermento, sal, aclUcar, margarina e agua, prazo de 500g
validade. Apresentacdo, livres de fungos, sem
pontos queimados

85 2352

Vinagre, matéria-prima vinho tinto Composigéao:
Especificagdo: &cidos orgénicos e minerais
estranhos, livre de sujidades, material terroso, e|Frasco 750
detritos de animais e vegetais, acondicionado em ml
frasco  plastico com tampa inviolavel,
hermeticamente fechado

86 737

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.957.208,58

8.1 A estimativa quanto ao valor da contratacéo foi baseada no calculado a partir do nUmero de comensais, valor per capta (quantidade
de alimento a ser consumido por pessoa), peso liquido (efetivamente ingerido para ser utilizado pelo organismo), fator de correcéo (fator
que prevé as perdas inevitaveis ocorridas durante a etapa de pré-preparo, relagdo entre peso bruto e peso liquido, por fim o peso bruto
(peso do alimento tal como se compra, antes deste ser submetidos as operagfes preliminares para sua preparacao). Apés determinacao
do peso bruto, foi realizado o calculo de utilizagdo dos alimentos por més, acrescentado 10% como margem de seguranca e por fim
multiplicado por 12 meses. O valor estimado para a aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis destinados aos
pacientes e acompanhantes alojados na Casai Regional de Tabatinga e Casais locais pertencentes ao DSEI Alto Rio Solimdes é de
aproximadamente R$ 1.957.208,58 (um milh&o, novecentos e cinquenta e sete mil, duzentos e oito reais e cinquenta e oito centavos).
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 Considerando o preconizado na lei 14.133, art. 40. "O planejamento de compras devera considerar a expectativa de consumo anual e
observar o seguinte™:

| - condi¢des de aquisi¢cdo e pagamento semelhantes as do setor privado;
Il - processamento por meio de sistema de registro de precos, quando pertinente;

Il - determinacéo de unidades e quantidades a serem adquiridas em funcdo de consumo e utilizagdo provaveis, cuja estimativa
sera obtida, sempre que possivel, mediante adequadas técnicas quantitativas, admitido o fornecimento continuo;

IV - condi¢Bes de guarda e armazenamento que ndo permitam a deterioragdo do material;

V - atendimento aos principios:

a) da padronizacao, considerada a compatibilidade de especificacdes estéticas, técnicas ou de desempenho;
b) do parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso;

¢) da responsabilidade fiscal, mediante a compara¢éo da despesa estimada com a prevista no orgamento.

§ 2° Na aplicac@o do principio do parcelamento, referente as compras, deverdo ser considerados:

| - a viabilidade da divisdo do objeto em lotes;

Il - o aproveitamento das peculiaridades do mercado local, com vistas a economicidade, sempre que possivel, desde que
atendidos os parédmetros de qualidade; e

Il - o dever de buscar a ampliagdo da competicdo e de evitar a concentragcao de mercado.

9.2 Conforme exposto, os itens serdo subdivididos, afim de possibilitar maior competitividade e melhor aproveitamento das oportunidades
do mercado, decorrendo dai, ao menos presumivelmente, maior vantagem para a Administracdo, ou seja, a empresa podera da lances
em quantos itens desejarem.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes
10.1 Para que a futura aquisigdo seja realizada com destreza, ela dependera dos seguinte contratos:

® Prestacéo de servigos continuos de Cozinheira e auxiliares de cozinha para a preparacao das refeicdes diarias para pacientes e
acompanhantes Contrato vigente n° 00019/2025 (n° do processo 25036.000446/2025-14).

® Contrato de Frete Fluvial - referente ao servigos de transporte fluvial de cargas em barcos, Contrato 34/2024 n°® 0037502399. O
objeto do presente instrumento é a de empresa especializada na prestagdo de servigos de transporte fluvial de cargas em barcos,
visando atender as necessidades do DSEI Alto Rio Solimdes (processo n°® 25036.000417/2023-91), e,

® Aquisicéo de material de limpeza (n° do processo: 25036.001058/2023-99).

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 Ao analisar o Sistema PGC, verificou-se que os itens da presente aquisi¢do constam no Programa Anual de Contratagcéo (PAC) de
2025.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 A CASAI Tabatinga bem como as 5 CASAIl's Locais, recebem diariamente a clientela étnica e seus acompanhantes para a
realizagdo de consultas, tratamento/recuperagdo em hospital de referéncia, como também consultas em clinica municipal e translado dos
mesmos para hospital de maior complexidade, ou retorno a sua comunidade de origem. Ao decorrer destes tramites, estes ao serem
alojados necessitam de acompanhamento integral, que recebem tanto no ambito social, nutricional, cuidados médicos e de enfermagem.
No ambito da Nutricdo o resultado pretendido com a aquisi¢do dos géneros alimenticios é ofertar diariamente aos comensais uma
alimentacéo saudavel, em quantidade, qualidade, harmonia e adequacgao.
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13. Providéncias a serem Adotadas

13.1. Para otimizar a oferta de alimentos para CASAI Regional e nas 5 CASAI's Locais, recomenda-se aos responsaveis:
13.1.1. Controle higiénico sanitario dos alimentos;

13.1.2 Recebimento dos géneros alimenticios,

13.1.3 Controle de estoques;

13.1.4 Controle das refei¢Bes servidas diariamente;

13.2 Com objetivo de servir alimentos saudaveis e em quantidade adequada evitando assim o desperdicio de alimentos e melhor
atendimento aos comensais.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 Consoante art. 5° da IN SLTI/MPOG N° 01/2010. Os bens ofertados deverdo ser constituidos, no todo ou em parte, por material
reciclavel, atoxico, biodegradavel, conforme ABNT NBR-15448-1 e 15448-2. Poderdo ser certificados pelo Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizacéo e Qualidade Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagéo aos
seus similares; Os bens deverdo ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem que utilize materiais reciclaveis, de forma a
garantir a maxima protecdo durante o transporte e o armazenamento.

Os bens deverao ser livres de substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain
Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr (VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs),
éteres difenilpolibromados (PBDEsS).

14.2 A comprovacgdo do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentagéo de certificacdo emitida por instituicdo publica
oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de prova que ateste que o bem fornecido cumpre com as exigéncias do
edital. Em caso de inexisténcia de certificacdo que ateste a adequacgédo, o DSEI Alto Rio Solimdes podera realizar diligéncias para verificar
a adequacado do produto as exigéncias do ato convocatério, correndo as despesas por conta da licitante selecionada. Caso nédo se
confirme a adequacao do produto, a proposta selecionada sera desclassificada.

14.3 O aumento de bens de consumo observa-se também o aumento de servigos, como a oferta dos servigos de alimentagdo e nutricao
que, para alcancarem seus objetivos, geram residuos sdélidos com variavel composigao fisica, contribuindo com o problema. Neste
contexto, 0s servi¢os de alimentacao e nutricio merecem destaque, uma vez que 0 uso inconsciente de recursos e 0 aumento da geragéo
de residuos, aliados ao desperdicio, sdo alguns dos principais fatores que agravam os impactos ambientais.

14.4 A producdo de residuos solidos provenientes de Unidades de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) constitui-se evidéncia em toda a cadeia
de producédo da refeicdo até sua distribuicdo. Para controlar a demanda destes residuos com objetivo de preservar o meio ambiente; é
essencial que haja uma interacdo das ferramentas de Gestdo Ambiental com as rotinas operacionais da Unidade de Alimentacdo e
Nutricdo. Dentro da UAN a reducédo do desperdicio pode ser resolvida com medidas simples, j& que a maior parte desse problema
decorre de erros no planejamento com excesso de produgdo, compras realizadas sem critérios, desrespeito a sazonalidade ao se adquirir
géneros alimenticios, falta de qualificagdo dos funcionarios responsaveis pela manipulacdo e sele¢cdo de matérias primas e também
despreparo para elaboragdo de cardapios. Na concepgao técnica o lixo organico é todo lixo que tem origem animal ou vegetal, ou seja,
que recentemente fez parte de um ser vivo (animais e vegetais). Os residuos sélidos organicos, de origem animal e vegetal constituem-se
em fonte geradora de impactos ambientais consideraveis, tais como a geragcdo de gases e de maus odores, a geracao de liquidos
percolados (Chorume), atracao de animais vetores e corrosao de equipamentos e componentes da infraestrutura.

14.5 RESIDUOS ORGANICOS: APLICACAO PRATICA Todo o material reciclavel devera separado do organico. A separacéo devera feita
através de lixeiras identificadas para lixo organico ou reciclavel. Promovendo o consumo integral dos alimentos, partes menos
convencionais dos alimentos, como cascas, folhas e talos de vegetais deverdo eventualmente serem utilizadas no preparo de caldos e
consumo nas refei¢cdes. As partes estragadas ou inadequadas para o uso séo separadas pelos funcionarios no momento do preparo e,
juntamente com os residuos, sdo descartadas no lixo organico, para serem recolhidas pela empresa prestadora de servicos nos
Municipios de abrangéncia de cada CASAI Local e CASAI Regional.

14.6 RESIDUOS SOLIDOS INORGANICOS Os residuos soélidos inorganicos incluem todo material que ndo possui origem biolégica, ou
que foi produzida por meios ndo naturais, como plasticos, produtos de metal, vidro, detergentes, etc. A maioria do lixo inorganico possui
um grande problema: demoram muito tempo para serem decompostas, quando simplesmente jogadas ao meio ambiente.
EMBALAGENS, PAPEL E PLASTICO No Brasil, somente 30% do papel produzido é reciclado. Do total reciclado, cerca de 90% s&o
gerados por atividades comerciais e industriais, e destes, 49,5% sao oriundos de papel de escritério. Os plasticos constituem um dos
principais problemas, entre todas as classes de materiais que constituem o RSU (Residuo Solido Urbano), pois sdo os que apresentam
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menores indices de reciclagem em todo o mundo. As embalagens tém funcdes importantes como: protecdo, transporte,
acondicionamento, venda, informagéo e servi¢o. Seu uso disponibiliza produtos em boas condi¢des de consumo, evitando o desperdicio,
por outro lado, torna-se um problema pdés-consumo, principalmente quando nao séo recicladas. As embalagens portadoras de matéria-
prima séo, basicamente, caixas de papeldo, isopor e embalagens plasticas. Que sdo separados para seguirem para descartes, através da
coleta de residuos do Municipio. Sabendo que este 6leo ndo deve ser descartado na rede de esgoto, por ser fonte de poluicdo ambiental,
na regido do Alto Rio Solimbes ndo ha empresa que trabalhe com reciclagem de embalagens.

14.7 RESIDUOS LIQUIDOS — OLEO Sabe-se que um litro de 6leo pode contaminar 1 milhZo de litros de 4gua, quantidade suficiente para
0 consumo de uma pessoa durante 14 anos. Dessa forma, torna-se cada vez mais crescente a necessidade em adotar medidas para
reduzir, reutilizar e reciclar os residuos gerados pelo 6leo resultante de processo de cocgdo. Sabendo que este 6leo ndo deve ser
descartado na rede de esgoto, por ser fonte de poluicdo ambiental, na regido do Alto Rio Solimdes ndo ha empresa que trabalhe com a
reutilizagdo do 6leo.

14.8 GRAU DE CONSCIENTIZACAO DOS FUNCIONARIOS Os funcionarios das UAN da CASAI Regional e CASAIs Locais est&o
esclarecidos e sdo orientados a participarem da separac¢do dos residuos sendo importante a execucao periddica de treinados para
execucdo desta tarefa. Além disso, a capacitagdo de funcionarios torna-se um instrumento para reducdo do volume de residuos sélidos
gerados pelos fatores de corre¢do e sobras das matérias primas, pois o conhecimento de técnicas corretas de manipulacdo de hortalicas,
porcionamento e o calculo de per capita podem promover a redugdo do volume do residuo produzido. Os residuos organicos, que sdo 0s
restos de alimentos e outros materiais, tais como cascas de alimentos, folhas, restos de frutos e vegetais, p6 de café e outros, poderiam
ser cedidos a empresas ou instituicbes que trabalham com o método de compostagem que mostrou-se interessante no ponto de vista
ecologico. Este processo envolve a decomposicdo bioldgica, promovida por microorganismos do solo, obtendo como produto final um
material rico em nutrientes, o qual é empregado no cultivo de frutas e hortalicas, sendo uma 6tima opcéo de adubo natural para o cultivo
de alimentos orgéanicos, por exemplo. Esta agcdo possibilita a reducéo dos gastos da unidade de alimentacéo e nutricAo com destinagéo
terceirizada dos residuos organicos gerados e promove beneficios ambientais. Vale ressaltar a CASAI Tabatinga possui um projeto ja em
execucdo de hortaterapia, sendo utilizado uma parte dos residuos organicos. A implementagdo de alternativas para o aproveitamento,
reducao ou destinacdo dos residuos produzidos pelas Unidades de Alimentacdo e Nutricdo é possivel através da criagdo de politicas e na
inser¢do do tema na gestdo; além disso, a conscientizacdo dos envolvidos nos processos é fundamental para que as ac¢fes sejam
efetivas.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A aquisicdo de géneros alimenticios tem como objetivo evitar a descontinuidade dos servicos de fornecimento de alimentagdo aos
usuarios atendidos, uma vez que a auséncia desses insumos ocasionaria prejuizos significativos as atividades do DSEI Alto Rio
Solim@es. O presente processo visa atender, pelo periodo de 12 (doze) meses, as demandas da CASAI Regional de Tabatinga e das 05
(cinco) CASAI's Locais, que prestam assisténcia a populacéo indigena e a seus acompanhantes provenientes dos Polos Base, os quais
se deslocam ao municipio de referéncia e necessitam de refei¢cdes diarias durante o periodo de acolhimento.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MARIA GERALDA CORREIA OZORIO

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/06/2026 as 14:01:06.
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LEONARDO GOMES MANDUCA FILHO
Chefe CASAI/Tabatinga/DSEI/ARS

SHEILA DA SILVA NASCIMENTO RAMIREZ

RT - Nutricionista

JOSINEY BASTO GABINO
Equipe de apoio
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